
ワンヘルスの実践内容

●衛生管理・健康管理
　マニュアルの遵守
　（安全・安心な食の提供）
●県産の小麦などを使用
　（地産地消の推進）
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販売場所

⬆オンラインショップ

　創
業
以
来
、本
場
ナ
ポ
リ
の
味
を
追
求

し
て
き
た
株
式
会
社
P
I
Z
Z
A
 

R
E
V
O
。最
高
の
ナ
ポ
リ
ピ
ッ
ツ
ァ
を
提

供
す
る
た
め
、福
岡
県
産
の
食
材
に
こ
だ

わ
っ
て
い
ま
す
。

　ピ
ザ
の
命
で
あ
る
生
地
に
は
、風
味
豊

か
な
福
岡
県
産
小
麦
を
1
0
0
%
使
用

し
、香
ば
し
く
も
っ
ち
り
と
し
た
食
感
を

実
現
。ト
ッ
ピ
ン
グ
の
野
菜
や
チ
ー
ズ
、肉

類
な
ど
も
、で
き
る
限
り
福
岡
県
産
の
も

の
を
厳
選
し
て
い
ま
す
。ま
た
、福
岡
県
内

の
企
業
と
の
コ
ラ
ボ
商
品
を
多
く
製
造
し

て
お
り
、明
太
子
を
は
じ
め
と
す
る
県
内

食
材
の
価
値
を
、互
い
に
高
め
合
え
る
よ

う
工
夫
を
凝
ら
し
て
い
ま
す
。

　開
発
で
は
、「
地
元
食
材
の
お
い
し
さ
を

世
界
基
準
の
ピ
ザ
で
伝
え
た
い
」と
い
う
揺

る
ぎ
な
い
情
熱
を
原
動
力
に
、福
岡
県
産

小
麦
の
特
性
を
つ
か
む
た
め
試
行
錯
誤
を

重
ね
ま
し
た
。そ
し
て
、本
場
の
製
法
を
守

り
つ
つ
、県
産
食
材
の
魅
力
を
存
分
に
味

わ
え
る
ピ
ザ
が
誕
生
し
ま
し
た
。

　高
温
の
窯
で
焼
き
上
げ
る
伝
統
的
な
製

法
と
、福
岡
の
豊
か
な
恵
み
が
融
合
し
た
逸

品
は
、「
冷
凍
ピ
ザ
は
美
味
し
く
な
い
」と
い

う
イ
メ
ー
ジ
を
覆
し
て
き
ま
し
た
。こ
の
ピ

ザ
は
、「
福
岡
の
魅
力
と
ナ
ポ
リ
の
伝
統
的

な
味
の
両
方
を
楽
し
ん
で
い
た
だ
き
た
い
」

と
い
う
創
業
者
の
想
い
が
詰
ま
っ
て
い
ま
す
。

株式会社PIZZAREVO

ピザ
福岡県産小麦『ミナミノカオリ』を使用
歯切れがよく
適度にモチモチ感のあるのが特徴です

福岡県産小麦『ミナミノカオリ』を使用
歯切れがよく
適度にモチモチ感のあるのが特徴です

店舗、オンラインショッ
プ、福岡県内のスーパー
マーケット他


