
ワンヘルスの実践内容

●波津産のエソを使用
　（地産地消の推進）
●地元漁業協同組合との
連携
　（地域の農林水産業の継続・育成）
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⬆オンラインショップ

　岡
垣
町
・
波
津
の
海
と
共
に
歩
む
株
式

会
社
マ
ル
五
が
提
供
す
る
の
は
、混
じ
り
気

の
な
い
昔
な
が
ら
の
天
ぷ
ら
で
す
。主
役
と

な
る
の
は
、地
元
の
漁
師
が
こ
れ
ま
で
獲
っ

て
い
な
か
っ
た
未
利
用
資
源
の
魚
・エ
ソ
。

「
地
元
の
資
源
を
有
効
に
活
か
し
、地
域
を

盛
り
上
げ
た
い
」と
い
う
熱
い
想
い
か
ら
、漁

業
協
同
組
合
と
連
携
し
て
名
産
品
へ
と
昇

華
さ
せ
ま
し
た
。地
域
の
水
産
業
を
支
え
、

次
世
代
へ
繋
ぐ
た
め
の
取
組
が
こ
の
商
品

に
凝
縮
さ
れ
て
い
ま
す
。

　こ
だ
わ
り
は
、旨
み
が
最
も
増
す
5
月

か
ら
9
月
に
波
津
で
獲
れ
た
エ
ソ
の
み
を

使
用
す
る
こ
と
。添
加
物
や
膨
ら
し
粉
を

一
切
使
わ
ず
、魚
の
す
り
身
本
来
の
弾
力

を
活
か
し
た
製
法
で
、噛
み
し
め
る
ほ
ど

に
濃
厚
な
海
の
恵
み
が
口
の
中
に
広
が
り

ま
す
。素
材
本
来
の
味
を
大
切
に
す
る

真
っ
直
ぐ
な
も
の
づ
く
り
が
、多
く
の
お
客

様
を
惹
き
つ
け
て
や
み
ま
せ
ん
。

　現
在
は
、お
酒
に
も
合
う
よ
う
プ
レ
ー
ン

に
加
え
、明
太
イ
カ
や
チ
ー
ズ
コ
ー
ン
、ピ
リ

辛
ミ
ッ
ク
ス
の
4
種
類
を
展
開
。日
本
酒

を
は
じ
め
、ビ
ー
ル
や
ワ
イ
ン
と
の
相
性
も

抜
群
で
す
。地
域
資
源
を「
も
っ
た
い
な
い
」

と
慈
し
み
、地
元
を
愛
す
る
人
の
手
で
生

み
出
さ
れ
る「
は
つ
天
」。そ
の
豊
か
な
味

わ
い
は
、波
津
の
潮
風
と
生
産
者
の
温
か

な
情
熱
を
食
卓
へ
と
届
け
て
く
れ
ま
す
。
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はつ天
地域の絆により生み出される
未利用資源を活用した波津の名産品
地域の絆により生み出される
未利用資源を活用した波津の名産品


