
ワンヘルスの実践内容

●衛生管理・健康管理
　マニュアルの順守
　（安全安心な食の提供）
●県産の小麦などを使用
　（地産地消の推進）

鹿江屋　〒831-0005 福岡県大川市向島2476-3　Tel.0944-86-2592

販売場所

　親
子
四
代
に
わ
た
っ
て
伝
統
の
味
を
守

り
続
け
る
鹿
江
屋
。大
川
の
地
に
根
差
し
、

地
域
の
人
々
に
支
え
ら
れ
な
が
ら
紡
い
で
き

た
の
は
、人
と
人
と
の
輪
を
繋
ぐ
優
し
い
味

の「
ま
る
ぼ
う
ろ
」で
す
。大
牟
田
市
の
老
舗

和
菓
子
店
で
修
行
を
積
ん
だ
職
人
が
生
み

出
す
そ
の
味
は
、外
は
サ
ク
サ
ク
、中
は
ふ
っ

く
ら
と
柔
ら
か
く
、口
に
含
ん
だ
瞬
間
に
懐

か
し
い
幸
福
感
が
広
が
り
ま
す
。

　美
味
し
さ
の
秘
密
は
、徹
底
し
た
素
材
選

び
に
あ
り
ま
す
。筑
後
平
野
や
筑
後
産
の
小

麦
、柳
川
市
産
の
卵
、八
女
市
産
の
は
ち
み
つ

な
ど
、周
辺
地
域
の
厳
選
食
材
を
使
用
。昔

な
が
ら
の
製
法
に
こ
だ
わ
り
、卵
の
コ
ク
や
は

ち
み
つ
の
甘
み
と
いっ
た
素
材
本
来
の
風
味

を
最
大
限
に
引
き
出
し
て
い
ま
す
。日
々
の

徹
底
し
た
衛
生
・
健
康
管
理
の
も
と
、地
元

の
恵
み
を
安
心
し
て
お
届
け
す
る
た
め
の

真
っ
直
ぐ
な
も
の
づ
く
り
を
続
け
て
い
ま
す
。

　新
し
い
ス
イ
ー
ツ
が
溢
れ
る
現
代
だ
か

ら
こ
そ
、変
わ
ら
な
い
安
心
感
を
提
供
す

る
鹿
江
屋
。地
域
の
方
々
が
訪
れ
、笑
顔
で

言
葉
を
交
わ
す
店
先
に
は
、生
産
者
の
温

か
な
人
柄
が
溢
れ
て
い
ま
す
。筑
後
産
小

麦
な
ど
地
元
の
素
材
を
愛
し
、地
元
の
人

の
手
で
焼
き
上
げ
、地
域
の
想
い
を
届
け

る
。そ
ん
な
純
粋
な
情
熱
が
詰
ま
っ
た「
ま

る
ぼ
う
ろ
」は
、多
く
の
方
の
心
を
そ
っ
と

癒
や
し
て
い
ま
す
。

店舗

鹿江屋

まるぼうろ
厳選された食材と職人の情熱が結実した
地域に愛され続ける伝統の味
厳選された食材と職人の情熱が結実した
地域に愛され続ける伝統の味


